e sdo encaminhados
para virar ragao.

tém o seu valor nutricional e

Entdo, os restos de
alimentos separados & contedido testado
recebidos. . (

Entao...
E a carne,

0s 0vos e o leite

destes animais
viram comida
para a gente.

Nos seremos os alimentos que
Vao para a sua mesa.

Por isso, queremos nos
alimentar com seguranca.

Para isso, precisamos da colaboragao de todos dos envolvidos
na producéo, na separacao e na reciclagem dos alimentos.

Contamos com voceés!

Este panfleto tem como objetivo @ promogo da autossuficiéncia em ragéo, da reciclagem e da redugéo do desperdicio de alimentos e foi confeccionado com recursos do Programa de Apoio a Produgéo de
Ecofeed do Ministério da Agricultura, dos Recursos Florestais e da Pesca, ano fiscal de 2015. Ajude a promover a separacdo de alimentos para o uso como racao entre as empresas do setor alimenticio.

[Edicéo e publicacdo] Fundag@o Save Earth Tokyo-to Ota-ku Haneda 1-1-3 http://save-earth.or.jp/
[llustragdo]  Miyuki Sakura

Um recado para os trabalhadores do setor alimenticio

v 0 que vocé pode fazer
para evitar o
DESPERDICIO DE ALIMENTOS

Transforme os alimentos
gue estao sobrando em
comida para a gente.

\ \
Estes sdo o Seu Porco,
a Dona Galinha e o Pintinho. Eles vao nos

ajudar a entender como transformar as
sobras de alimentos em ragéo. >

...vamos comecar falando
sobre a situacao dos
alimentos no Japao!

produtos fora da validade,
danificados ou com ma aparéncia

Para te ajudar a entender...

- 4
OLHA 0 DESPERDICIO!

Muito se fala sobre
como 0 Japao
€ rico em alimentos.

Mas, na verdade...

restos que
: ¢ residuos que sobram ficam no prato
durante o preparo da comida 3

@,
f LAl A.J} K "M‘J’k‘, .‘J
SWEETS

p il

Atualmente, mais ou menosa ' 1i(= %]
dos itens incinerados sao restos de alimentos.

0 custo para incinerar uma tonelada
de materiais fica entre 40 mil e 50
mil ienes e quem paga essa
conta somos nés, através

o dos impostos.

Vamos
em
frente!



Isto é obrigacao de todos
os que trabalham
com alimentos.

Mesmo que seja pouco é ( DESPERDICIO!

Para diminuir o desperdicio foi criada a

LEI DE RECICLAGEM DE ALIMENTOS
que estabelece que os produtores de
mais de 100t/ano de residuos produzam
relatorios periddicos sobre a quantidade
gerada e sua reciclagem.

de todos

Agora, vamos falar
sobreaquilo que nés queremos
que seja a sua prioridade:
transformar as sobras de
alimentos em racgéo.

A'ideia por tras disso &
“Share the Food” ou seja,
“compartilhe a comida”.

Vocé pode colaborar
seguindo,basicamente,
trés passos.

r

o
1 Separe as sobras de alimentos
Passo

Por exemplo, a gente ndo
gosta de algumas
coisinhas.

plastico, palito de
dente vidro, metal e
outras coisas estranhas

p >
Share the Food
&: D
m
3.
SHARE THE FOOD @
- = Q
compartilhem a comida 3
-
A ideia é que =
A partir
desta ideia... ...0S residuos da cozinha, as sobras
— do prato e os excedentes que até S =
agora eram jogados fora, podem | B S}t ot o 0
ser usados de forma eficiente para WA g "
fazer racéo para os animais. T“j\'\‘/ﬁgp/ﬁ& e[ \G 0 desperdiCiO diminui!

V7

ano fiscal de
2025

ano fiscal de
2013

e

0 objetivo é
atingir 40% de

em racdo até
0 ano fiscal
de 2025

Com isso...

40% 0]

autossuficiéncia

1 Deposite 0o material corretamente e na
temperatura adequada para evitar que as
sobras de alimentos selecionadas atraiam
insetos e mofo ou apodrecam.

Tampe
corretamente

X

Data: __de __

Supermercado: __

No.1

2 Use a etiqueta e o0 niimero para facilitar a

buscar o material nao vai errar.

identificacao do contetido. Assim, quem vier

coisas com
muito sal

A gente pode até 0
ficar doente! _

’Sal.l. Pode até
 NREV - dar

""" diarreia!

-------

Se vocé separar com
cuidado,

a gente também
pode comer com
seguranca.

Lave bem e desinfete o recipiente
utilizado.

Para saber mais,
consulte o manual
que foi distribuido
nas empresas.

Alias, tudo isso esta

embasado em trés leis:

Lei do
Tratamento

de Dejetos

pagina!

Para a Gltima



