
하지만, 사실은…

정말 많은 낭비가 있어요!!

현재 소각로에서 태우고 

있는 것 중 약 반틈이         식품 폐기물   이랍니다.

음식물 조리 도중에 
나오는 찌꺼기

너무 아까워요!

상미기한이 지난 것이나
파손, 오손품

먹다 남은 음식

식품관련업계에서 일하는 여러분들께

 음식물 낭비 를 없애기 위해서

여러분이 할 수 있는 일

남은 식품을
우리들이 먹게 
해 주세요!!

여러분과 함께 
남은 음식물로 사료 만들기를 
생각할 파트너 꿀꿀이, 꼬꼬닭, 삐약이

너무 아까워!먼저

가축들의
고기나 달걀, 우유가

또 식품이 되어
사람들의 입으로 들어갑니다.

이 상황을  이해하기 위해…

이렇게 분리해서

받은 음식물

쓰레기는…

사료로서

분배됩니다.
과정을 거쳐서

일본의 음식물 현황에

관한 이야기부터 시작!

현재, 일본의 식생활은

아주 풍요롭다고

모두 말하지요.

세금도 
아깝지요
삐약

1톤을 태우는데 약4～5만엔의 

비용이 드는데

그 대부분을 여러분들의 세금으로

보충하고 있는 상황입니다.
다음

그리고

우리들도 최종적으로 
여러분의 입에 들어갈 가축들
그러니까 안심하고
먹어 주셨으면 합니다!

그러기 위해서는 식품가공과 분리, 재활용에 
직접 관계된 여러분들의 협조가 꼭 필요합니다!

많은 협조 부탁드립니다!
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너무 아까워요!　 이걸 

조금이라도

줄이기 위해 시행되고 있는 것이

이것은 식품에 관한 사업을 
하고 있는 사람들, 전원의
의무랍니다.

여러분들께도 구체적으로
다음의 3가지 스텝에서
협조를 부탁드립니다!

음식물 쓰레기를 분리한다

기름기가 많은 것

염분이 많은 것

비닐이나 이쑤시개,

유리, 금속 등의 이물질

즉

여러분들의

의무지요!

음식물 재활용법

100t/년 이상의 배출 사업자는

발생량과 재생이용 등의 상황을

정기적으로 보고할 의무가 부여됩니다.

다음으로, 

이 중에서도 가장 우선적으로

대처해 주셨으면 하는

“남은 음식물의 사료화”
에 대해서 설명할게요. 그 기본에 있는 것이

“Share the Food”
라고 하는 사고방식입니다.

우리들은 예를 들면

이런 걸 별로 

안 좋아해요.

이런 것들을 잘

골라내서

분리해 주시면

우리들도 안심하고

먹을 수 있답니다.

뚜껑은 
꼬옥 닫으세요.

◯월 △일

No.1

A수퍼

자세한 건

각 기업에서 배부한

메뉴얼을 

살펴 보세요.

지켜야겠죠 삐약!

이런 걸 먹으면 병에
걸리거든요.

배탈이
나요.

사람

음식물

지금까지 버려졌던

조리 찌꺼기나 남은 음식물, 

과잉 음식물 등을

유용하게 활용해

사료(가축의 먹이)로 

만듭니다.

공유하다

2025년도

2025년도에

사료 자급율

40％를

목표로

하고 있답니다.

2013년도

음식물을 서로 나눈다

고 하는 사고방식

버리는 부분이 줄어요!

과
잘 

먹
겠
습
니
다
!

사
료

반
품

우
리
들
도

          

잘 

먹
겠
습
니
다
!

이가축

사람 가축

이 사고방식을

기본으로…

그러면…

마지막 페이지로

분리한 음식물 쓰레기는 벌레나 
곰팡이가 발생하므로 썩지 않도록 
적절한 온도와 방법으로 보관합니다.

라벨이나 번호로 내용물을 알기 쉽게 
해, 운반하는 사람이 틀리지 않도록 
합니다.

아울러 이것들은

3가지 법률로 규정되어 있습니다.

사용한 보관 용기는 확실히 세정하고 
소독합니다.

적절한 방법과 라벨링을 한다 세정과 소독을 한다.

사료 

안전법

음식물
재활용법

폐기물 

처리법


